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MAISON AMBROISE

En arrivant par surprise au domaine, vous pourriez bien découvrir Martine la D e ek

maman, voire Bertrand le papa, en train de donner le biberon au petit dernier | i

de Ludivine, la fille ainée. Chez les Ambroise, on a trouvé son équilibre dans

le travail en famille : Francois, 25 ans, est chef d'exploitation depuis 2009, MAISON AMBRO|SE Les Vaucrains 2007 * *

Ludivine se charge de la partie commerciale et les parents sont encore tres loin

de la retraite. Les années 2007 et 2008 auront marqué un tournant dans la vie W lercu 600 L

gqrf?_i]ialltq. .Un probleme d(tt dsax]m‘z afmén_?.Bdenrand a I:rﬁndre E(:():l‘lsr:iefl(:t: gt: la Les Vaucrains, au cceur des 16 Crus, engendrcm
ifficulté a tout assumer et de la nécessité de se recentrer sur le domaine. Dans s . Yy ~ m

la foulée, les enfants arrivent a plein-temps et en 2009, la décision est prise I archetype du I:IUIIS d tendan(_:e t‘mmque‘ §ar le sol est L”!

d'engager la conversion officielle du domaine en viticulture biologique. Quant peu plus chargé en sable, argile et gros cailloux que celui

aux vins rouges, ils évoluent peu a peu vers moins d’extraction et davantage de des Saint-Georges voisins. Bertrand et Frangois Am-

L broise, le pére et le fils, aimant par ailleurs les vins

8, de I'Eglise - 21700 Premeaux-Pris: ¢ o A Wiy
et A « costauds », le résultat est, sans surprise, plutot du coté

deI'extraction que de la souplesse. Le nez est donc intense,

Clos-de-vougeot - 16 : L A,
sur les fruits noirs, avec des nuances boisées, et la bouche

Joli nez de fruits noirs bien miirs, dans un style assez riche. En bouche, le vin est structuré,

droit, long et complexe. A garder quelques années avant dégustation. concentreée : des tanins solides et une belle matiére. C’est
Vougeot premier cru rouge les Cras - 15 une bouteille qui pourra rester ¢inq ans en cave.
Robe d'un rouge profond et brillant. Arémes fruités flatteurs, frais. Le vin est suave, ample, &x Maison Ambroise, 8, rue de I Eghse

charnu, tendre et élégant. Déja délicieux a déguster. 21700 PI’EITIEHUX-PI'ISSGy.
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